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Backsberg Merlot
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Backsberg Merlot
12384
Backsberg
Sidafrika
Coastal Region
100% Merlot
rot

trocken

0.75 Liter

2020

Sulfite

Rubinrote Farbe, im Duft an Moschus, Pflaumenkompott, Kaffee, Zimt und Vanille erinnernd. Geschmack nach
Roter Bete, Brombeeren, schwarzen Oliven und Himbeeren.

Backsberg kontrolliert schon im Weinberg den Reifegrad der Trauben und konzentriert die Ertrage durch
Zurickschneiden der Reben. Statt einfach nur reife Trauben zu ernten, erntet Backsberg lieber von "reifen"
Rebstdcken. Die Ernte findet nachts statt und ist ausschlief3lich handgelesen. Kontrollierte Garung bei ca. 28°C.
Lagerung in Eichenholzfassern fir ca. 6 Monate, vor Markteinfiihrung ca. 6-12 Monate auf der Flasche.

1916 gegriindet, gehort Backsberg Estate mit seinen rund 110 ha Weinbergen nach drei Generationen in
Famlienbesitz heute zu DGB. Simon Back agiert in vierter Generation fir Backsberg als Markenbotschafter.
Backsbergs Philosophie ist streng qualitatsorientiert, wodurch er seinen Weinen in den letzten 30 Jahren einen
individuellen, unvergleichlichen Stil gegeben hat. Die Weinberge befinden sich vor allem im Grenzgebiet zwischen
Stellenbosch und Paarl und genieRen ein gemaRigtes Klima im Winter und recht heilRe Temperaturen im Sommer
bei mittleren Niederschlagen. Das Weingut ist Pionier in der Herstellung CO2neutraler Weine und setzt neben der
umweltschonenden Produktion Bewaldungsprojekte auf, um Uberschiissige Emissionen auszugleichen.

Zu rotem Fleisch, insbesondere Lammgerichten bei ca. 18-20°C. Dekantieren je nach Alter des Weines empfohlen -
jung sofort trinkfahig.

Alkoholgehalt: 14,5%
Restzucker: 4,3 g/l
Sauregehalt: 5,6 g/l

ca. 5-7 Jahre
Goldmedaille Michelangelo International Wine & Spirits Awards fur Jahrgang 2018.
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