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Chateau Bel Air blanc "Grand Vin" Bordeaux AOC
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Chateau Bel Air blanc "Grand Vin" Bordeaux AOC

6016

Chateau Bel Air Perponcher

Frankreich

Bordeaux

50% Sauvignon Blanc, 50% Sémillon

weild

trocken

0.75 Liter

2020

Sulfite

Frisches aromatisches Bouquet von Ananas und Birnen, reiches Volumen, gut ausbalanciert mit feiner, eleganter
Saure. Die Barriquelagerung verleiht dem Wein seine vollmundige Geschmeidigkeit ohne breite Holznoten.

Das durchschnittliche Alter der Rebstocke betragt 22 Jahre. Die Weinberge bestehen vor allem aus Lehmbdden und
Kalkstein, die Bepflanzungsdichte liegt bei 5.000 Reben/ha. Die Ertrége sind auf 6 Weintrauben pro Rebe begrenzt.
Im Weinberg wird umweltschonender Anbau betrieben. Die Pressung der Trauben erfolgt bei kiihlen Temperaturen
unter Stickstoff, um eine Oxidation zu verhindern. Der Most mazeriert wahrend mehrerer Tage in Stahltanks bei
niedrigen Temperaturen. Ein Teil des Weines wird nach der Garung in neuen franzdsischen Barriquefassern
verfeinert, wahrend der Rest in Stahltanks reift.

Das familiengefiihrte Weingut Chateau Bel Air Perponcher, im Entre-deux-Mers Gebiet gelegen und nur einen
Steinwurf von St. Emilion entfernt, bewirtschaftet 55 Hektar. Stolz verweist die Winzerfamilie Despagne auf eine
mehr als 250 Jahre andauernde Weinbaukultur. Heute werden die Weinglter von Thibault Despagne mit 3 Onologen
und einem Weinbauingeneur gefihrt. Bevor sein Vater, Jean Louis Despagne, vor ca. 40 Jahren die Verantwortung
ibernahm und seinen Abschluss als Onologe an der Universitat in Bordeaux machte, arbeitete er zunachst in
Stdamerika, Kalifornien und Nordafrika, um internationale Erfahrung zu sammeln, die er aulerst erfolgreich
umsetzte. So ist das Chateau Bel Air das erste Weingut in Frankreich, das nach internationaler Norm ISO 9002
zertifiziert ist. Chateau Bel Air gehort gemall dem Guide Hachette zu den 500 besten Weingutern Frankreichs.

Genielden Sie diesen Wein zu frischem Fisch oder hellem Fleisch! Auch zu Kalbfleisch, Ziegenkase, Truthahn oder
Gefligel ein optimaler Begleiter. Trinktemperatur 13°C.

Alkoholgehalt: 13,5%
Restzucker: 1,5 g/l
Sauregehalt: 3,0 g/l

4-6 Jahre
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