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Chéateau Pierre de Montignac Cru Bourgeois Médoc AOP
6173

Chateau Pierre de Montignac

Frankreich

Bordeaux

52% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 6% Cabernet Franc, 2% Petit Verdot
Rot

trocken

0.75 Liter

2012

Sulfite

Dunkelrot im Glas. Aromen von kandierten Friichten und saftigen Beeren mit dezenten Anklangen von feinen
Rauchnoten. Kraftig und gut strukturiert mit feiner Balance.

Das Weingut der Familie Salette liegt in Civrac und hat eine Rebflache von 18,5 ha. Die Rebstdcke sind
durchschnittlich 30 Jahre alt und stehen auf kreide- und kalkhaltigen Boden.

Ein Genuss in Kombination mit saftiger Entenbrust oder feinem Rinderfilet. Empfohlene Serviertemperatur
16-18°C.

ca. 15 Jahre
Goldmedaille Concours de Bordeaux fiir Jahrgang 2012.
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