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Chateau Thomas-Laurent Bordeaux AOC
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Chateau Thomas-Laurent Bordeaux AOC
6141

Chéateau Thomas-Laurent

Frankreich

Bordeaux

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
rot

trocken

0.75 Liter

2020

Sulfite

13,5%

Schlossabzug. Konzentriert mit dichten Aromen von schwarzen Friichten, wie Johannisbeeren, Him- und
Brombeeren. Harmonisch, vollmundig mit Finesse und Eleganz.

Die Rebstocke stehen im doppelten Guyot-System und die Ertrage werden konsequent kontrolliert. Die Ernte der
reifen Trauben erfolgt mechanisch mit anschlieRendem sanften Pressen. Der gewonnene Most fermentiert bei

streng kontrollierten Temperaturen in Edelstahltanks, um die Aromen der frischen Friichte zu bewahren.

Die Rebstdocke stehen im doppelten Guyot-System und die Ertrage werden konsequent kontrolliert. Die Ernte der
reifen Trauben erfolgt mechanisch mit anschlieRendem sanften Pressen. Der gewonnene Most fermentiert bei

streng kontrollierten Temperaturen in Edelstahltanks, um die Aromen der frischen Friichte zu bewahren.

Ein schoner Begleiter von Lammkarree, Pasta mit Flusskrebsen oder Geflligelgerichten. Empfohlene
Trinktemperatur 17-18°C.

Alkoholgehalt: 13,5%
Restzucker: 0,3 g/l
Sauregehalt: 3,2 g/l

ca. 6 Jahre
Goldmedaille Gilbert & Gaillard fur Jahrgang 2020.
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