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Chateau Marsac Seguineau Margaux AOC
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Chateau Marsac Seguineau Margaux AOC

6132

Chéateau Marsac Seguineau

Frankreich

Bordeaux

65% Merlot, 23% Cabernet Sauvignon, 12% Cabernet Franc

rot

trocken

0.75 Liter

2020

Sulfite

14,0%

Dunkelrote Farbe. In der Nase dominieren feine und intensive Fruchtaromen. Am Gaumen volimundig und weich
mit unverwechselbarer Struktur und weichen Tanninen. Wunderbarer, langanhaltender Abgang.

Die Reben stehen im Margaux Genier im Médoc auf Kieselerde, die mit Sand und Lehm durchzogen ist. Die Ernte
erfolgt unter begrenzten Ertragen ausschlief3lich per Hand. Nach der Ernte wird der Wein traditionell unter
kontrollierten Temperaturen vergoren. Nach der Vinifizierung reift der Wein fur viele Monate in franzosischen
Eichenholzfassern, von denen fiir jede Ernte ca. 25-30% neue Barriques verwendet werden. Nach einer weiteren
Reifezeit auf der Flasche wird der Wein schlief3lich zum Verkauf freigegeben.

Das Chateau Marsac Séguineau verfiigt in Soussans in der beriihmten Appellation Margaux Uber insgesamt 22
ha.

Bei ca. 17-18°C Trinktemperatur ein exzellenter Begleiter zu gegrilltem Fleisch, Paté vom Wild sowie intensiven,
feinen Weichkésesorten.

Alkoholgehalt: 14,0%

Restzucker: < 2 g/l

10-12 Jahre
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