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WEIN- UND SPIRITUOSENIMPORT

Fleurie AOC "Armand de Corcy"

LABOURE-RO!

Fleurie AOC "Armand de Corcy"
5019

Armand de Corcy
Frankreich
Beaujolais Cru
100% Gamay

rot

trocken

0.75 Liter

2022

Sulfite

Ein herrliches Bouquet von roten Friichten und Beeren. Am Gaumen ausdrucksvoll, geschmeidig und weich.
Wunderbarer, bleibender Nachhall.

Die Ernte erfolgt ausschlief3lich per Hand, um ein optimales Lesegut zu erhalten. Nach der Ernte erfolgt eine
Mazerationsperiode von ca. 4 bis 8 Tagen bei 8°C. Die alkoholische Géarung findet in Edelstahltanks bei
kontrollierten Temperaturen statt, gefolgt von einer malolaktischen Garung bei 25°C. Schlieflich reift der Wein noch
einige Monate im Stahltank, bevor er mit optimalem Reifegrad auf Flaschen geflllt und zum Verkauf freigegeben
wird.

1839 entschloss sich Armand de Corcy, ein Meister als Fassbauer in Beaune zu werden. Nach seiner
abgeschlossenen Ausbildung wurde er zum damals besten Fassbauer in Burgund. Nachdem er Tausende von
Fassern hergestellt und verkauft hatte, konnte er es sich schlief3lich leisten, seinen ersten Weinberg, Blanche de
Chassagne-Montrachet, zu kaufen. Erst im Alter von 50 Jahren uberlie3 er die Fass-Herstellung ganz seinem
altesten Sohn, um sich zusammen mit seinem Jiingsten nun ausschlieRlich der Kellerwirtschaft zuzuwenden. Der
Erfolg der von ihm hergestellten Weine war beeindruckend und dauert bis heute an. Der Sitz des Hauses befindet
sich nun in Nuits-Saint-Georges, und die Weine finden internationale Anerkennung.

Empfohlene Serviertemperatur ca. 11-13°C. Wunderbar zu Schinken- oder Kaseplatte sowie feinen
Fleischgerichten oder Braten.

Alkoholgehalt: 13,0%
Restzucker: 1,3 g/l
Sauregehalt: 5,5 g/l

ca. 3 Jahre
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