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MAX PIEHL

WEIN- UND SPIRITUOSENIMPORT

Merlot "Les Anges" Pays d'Oc IGP

Merlot "Les Anges" Pays d'Oc IGP
7067

Saint Auriol
Frankreich
Pays d'Oc
100% Merlot
rot

trocken

0.75 Liter
2023

Sulfite
14,5%

Dieser Wein ist granat-rot mit violetten Reflexen. In der Nase fein-fruchtig und aromatisch mit Andeutungen von
roten Frichten, Lakritz und Gewilrzen. Am Gaumen zeigt er eine angenehme Fiille, die mit weichen Tanninen und
reifen Fruchtnoten zu einem sehr runden Geschmackserlebnis werden.

Die Reben fiur diesen Wein stehen auf den Weinbergen der Region um Carcassonne. Das vornehmlich kontinentale
und trockene Klima sorgt fur eine konstant hohe Qualitat der Trauben, die Ertrége liegen bei ca. 70 hl/ha. Abhangig
vom Reifegrad der Trauben werden diese von Hand oder maschinell gelesen. Nachdem die Trauben auf klassische
Weise entrappt wurden, wird der Wein sanft gepresst und auf der Maische bei Temperaturen unter 30° C vergoren.

Domaines Saint Auriol wurden erst 1995 nach den Ideen von Claude Vialade zur Vermarktung von Weinen von
eigenen und Vertragsweingutern unter Einhaltung bestimmter Qualitatskriterien gegriindet. Die Weine von Saint
Auriol sind das Resultat eines tiefen Verstandnisses des Languedoc-Roussillon und der dazugehérigen
Anbaugebiete, profunder Kenntnisse im Weinbau und permanenter Verkostungen. Die Weine der
Familienweinglter werden vor Ort vinifiziert, ausgereift und abgefillt. Die Weine von angeschlossenen Weingutern
werden sorgsam selektiert, nachdem sie auf diesen Weingiitern unter der Aufsicht von Saint Auriols Onologen
produziert und abgefillt worden sind.

Der Wein passt gut zu rotem Fleisch und Wurstwaren, Gemusegratins oder franzdsischen Kase-Spezialitaten. Auch
ohne Essensbegleitung ein feiner Trinkgenuss! Empfohlene Trinktemperatur ca. 16°C.

Alkoholgehalt: 14,5%
Restzucker: 5 g/l
Séauregehalt: 3,5 g/l

ca. 3 Jahre

© 2026 Max Piehl GmbH & Co. KG. Alle Rechte vorbehalten.



