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Cidre Bouché Brut "Cidor" mit Schraubverschluss
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Lagerfahigkeit:

Cidre Bouché Brut
De Normandie

Cidre Bouché Brut "Cidor" mit Schraubverschluss

8125

CSR

Frankreich

Normandie

weifd und prickelnd

trocken

0.75 Liter

Sulfite

Angenehm fruchtig und spritzig mit zarten, subtilen Bitternoten. Trocken, fein moussierend und erfrischend!

Die Apfel stammen von ausgesuchten Apfelbdumen im Herzen der Normandie, dem Stammland von hochwertigen
Apfelweinen. Die Qualitéat der Boden und die lokalen Wetterverhaltnisse liefern eine ideale Qualitat von reifen
Apfeln, aus denen der Cidre vergoren wird. Fiir die Herstellung werden verschiedene Apfelsorten mit hohem
Tanningehalt verwendet. Die Fermentierung findet bei relativ niedrigen, kontrollierten Temperaturen von 6°C - 12°C
statt, wodurch sich die Fermentation verlangert und der Apfelwein intensivere Aromen annimmt.

Die CSR SA produziert stolz nach dem alten Sprichwort "Cidre kommt von Apfeln, Apfel kommen von Apfelbaumen
und Apfelbdume kommen aus dem Himmel". Mit drei modernen Produktionsanlagen in Theil-sur-Huisne, Anneville-
sur-Scie und Domagné werden moderne Technologien mit traditionellen Herstellverfahren vereint, um hochwertigen
Cidre fur die lokalen Abnehmer und die Exportmarkte herzustellen.

Frisch bei ca. 6-8°C geniel3en! Hervorragend als Aperitif oder Begleiter von warmen Sommerabenden. Fein auch
zu Sommersalaten oder Geflligelgerichten!

Alkoholgehalt: 4,0%
ca. 1-2 Jahre
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