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Ca dei Frati "Pratto"” Vino bianco

Ca dei Frati "Pratto" Vino bianco
1303

Ca dei Frati

Italien

Lombardei

Turbiana, Chardonnay, Sauvignon Blanc
weifd

trocken

0.75 Liter

2023

Sulfite

13,0%

Ausdrucksstark und frisch mit Aromen von tropischen Friichten sowie feinen mineralischen Noten. Leicht sti8liche
Frucht mit lebendiger Saure und einer eleganten Wirze. Lang und ausgewogen im Abgang.

Spatlese. Der Most wird schonend gepresst und anschlieend traditionell bei streng kontrollierten Temperaturen im
Edelstahltank vinifiziert und reift ca. 12 Monate auf den Feinhefen, bevor er auf Flaschen abgefillt abgefullt wird.
Die malolaktische Garung wird bewusst unterdrickt, um die natlrliche Frische und lebendige Saurestruktur der
Trauben zu bewahren.

Das Weingut Ca dei Frati wurde bereits 1782 gegriindet. Im Jahre 1939 Gibernahm Felice Dal Cero, Sohn eines
Weinbauerns aus Verona, den Betrieb. Nach dreiRig Jahren Arbeit im Weinberg und kurz nach der Griindung der
Lugana DOC Ubertrug Felice die Kellerei im Jahre 1969 an seinen Sohn Pietro. Dieser verkaufte die Weine
erstmals unter dem Namen "Lugana Casa dei Frati". Mit der gleichen Leidenschaft und Entschlossenheit flihren
mittlerweile die Kinder von Pietro und seiner Frau Santa Rosa Igino, Gian Franco und Anna Maria das
Familienunternehmen in dritter Generation. Mit Stolz blickt man auf die 70 Jahre Firmengeschichte zurtick und
arbeitet konstant an der Weiterentwicklung der Prozesse im Weinberg und der Kellerei, um auch weiterhin zu den
Spitzenweingutern der Lugana DOC zu gehoren.

Ein Genuss zu Antipasti, hellen Fleischgerichten oder leichten aromatischen Speisen. Empfohlene Trinktemperatur
8-10°C.

Alkoholgehalt: 13,0%

Restzucker: 3,1 g/l

Séauregehalt: 5,5 g/l

ca. 5 Jahre
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