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Gianduia

BOTTEGA

"Gianduia Crema" Liquore Cioccolato Gianduia
3156

Bottega Spa

Italien

0.2 Liter

Milch

Haselnussbraun in der Farbe mit einem nussigen Bouquet sowie Andeutungen von Schokolade und feinem Grappa.
Am Gaumen s, mit angenehmen Noten von gerdsteten Haselnissen und einer milden, sahnigen Struktur.

Distilleria Bottega wurde 1977 von Aldo und Rosina Bottega gegrindet und kurze Zeit spater nach Pianzano di
Godega verlegt. Bereits nach 6 Jahren wurde die Geschaftsfiuhrung nach dem Tod des Vaters durch den damals
19-jahrigen Sohn, Sandro Bottega, ibernommen. Durch ein innovatives Destillationssystem erlangte die Destille in
der Folge weltweite Anerkennung, da ihre Grappen dadurch weniger Alkohol enthielten und vergleichsweise weicher
und feiner waren. Zehn Jahre nach der Griindung beginnt das Unternehmen seine Produkte ins Ausland zu
exportieren, spater wird das Portfolio um Prosecco erweitert. Dank des Ideenreichtums und kreativem Verpackungs-
Designs ist Bottega heute international zu einer renommierten Marke geworden!

Eisgekuhlt ein purer Genuss. Exzellent geeignet, um Cocktails das gewisse Etwas zu verleihen. Empfohlene
Serviertemperatur: 3-5°C.

Alkoholgehalt: 17,0%
ca. 4 Jahre
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