MAX PIEHL

WEIN- UND SPIRITUOSENIMPORT

Vivir Sin Dormir Vino Ecologico D.O. Jumilla
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Vivir Sin Dormir Vino Ecologico D.O. Jumilla
9273

Bodegas Arraez
Spanien

Jumilla

100% Monastrell
rot

trocken

0.75 Liter

2022

Sulfite

14,5%

Purupurfarben im Glas. Wunderbar reife Aromen von Beeren und dunklen Friichten mit dezenten wiirzigen
Anklangen von Pfeffer und Rostnoten. Gut strukturiert, vollmundig und weich mit langem Nachhall.

Die Rebstocke sind rund 30 Jahre alt und stehen auf lehm- und kalkhaltigen Boden im Westen der Provinz. Die
Weinberge befinden sich auf 650m Uber dem Meeresspiegel und sind biologisch zertifiziert. Die Trauben werden
spat geerntet, streng selektiert und im Keller gezielt verarbeitet, um die Personlichkeit der Rebsorte Monastrell
besonders hervorzuheben. Vier Monate in franzdsischen Eichenholzfassern gereift.

Das Familienweingut Bodegas Arraez wurde bereits 1950 gegriindet und wird heute in dritter Generation von Toni
Arraez gefiihrt. Auf rund 80 ha Rebflachen entstehen hier fruchtbetonte, leicht zugangliche und dennoch
individuelle Weine, die ein breites Publikum ansprechen. Der unkonventionellen Philosophie des Weinguts
entsprechen neben der Stilistik auch die originellen, unverwechselbaren Etiketten.

Ideal in Kombination mit der mediterranen Kiiche. Empfohlene Trinktemperatur 12-15°C.

Alkoholgehalt: 14,5%
Restzucker: <4 g/l
Sauregehalt: 3,8 g/l

ca. 3-5 Jahre
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