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MAX PIEHL

WEIN- UND SPIRITUOSENIMPORT

Rioja "Coto Real"Reserva DOCa

Rioja "Coto Real"Reserva DOCa
9213

El Coto de Rioja

Spanien

Rioja

Tempranillo, Mazuelo, Garnacha Tinta
rot

trocken

0.75 Liter

2017

Sulfite

Tief Kirschfarben, zeigt sich der Wein in der Nase mit Noten von Pflaumen, Feigen und Marmelade. Im Gaumen
aulerst delikat und komplex mit Aromen von roten und schwarzen Beeren, Gewtirzen und dunkler Schokolade.
Andeutungen von Tabak, Kaffee, Triffel und Vanille vollenden das Geschmacksfeuerwerk. Mit machtiger Struktur
und cremigen Tanninen gut ausbalanciert. Im Finale Erinnerungen an Pfeffer, Walnuss und gebratenem Fleisch.

Die Ernte erfolgt per Hand und nur die besten Trauben werden fir diesen Wein verwendet. Bei Ankunft am Weingut
werden die Trauben erneut auf ihre volle Reife gepruft und gegebenenfalls aussortiert. Es folgt eine Mazerationszeit
von einer Woche, bevor die Garung in 100 hl Tanks unter strikter Kontrolle stattfindet. Nach der alkoholischen
Fermentation werden die Trauben gepresst und auf Fasser aus franzésischem Eichenholz gefilillt, in denen die
malolaktische Fermentation stattfindet. Der Wein reift 20 Monate lang auf den Fassern. Bevor der Wein
zusammengefiihrt wird, Giberpriifen die Onologen die Qualitit jedes einzelnen Fasses. Fiir den Jahrgang 2010 haben
lediglich 50 Fasser den Qualitatsanspriichen entsprochen, aus denen insgesamt 14.560 Flaschen abgefullt werden
konnten.

Bereits im Jahr 1970 erntet “El Coto de Rioja” seine ersten Trauben in der Rioja, die ersten Weine kommen jedoch
nicht vor 1975 auf den Markt. Die urspringliche Kellerei liegt in Oyon im Siidosten der Rioja Alavesa und ist noch
heute in Betrieb. Durch den hohen Qualitatsanspruch, stete Innovation und Weiterentwicklung schafft es ,El Coto de
Rioja“ sich im Jahr 2000 als spanischer Marktfiihrer in den Kategorien Crianza und Reserva zu etablieren, diese
Position kann das Unternehmen bis heute fiir sich beanspruchen. Die Kellereianlagen wurden (ber die Jahre
regelmalig modernisiert und erweitert: mittlerweile verfigt El Coto tiber 12 Gebaude, die von ihren Gegebenheiten
jeweils auf die Verarbeitung einer bestimmten Sorte Wein ausgelegt sind. Mit Gber 730 ha eigener Rebflachen ist El
Coto ein bedeutender Weinanbaubetrieb in der DOC Rioja.

Passt hervorragend zu Wild, Ente, Wildvogeln oder Schinken. Auch mit intensivem Manchego nicht zu verachten.
Trinktemperatur 16-18°C.

Alkoholgehalt: 14,0%
Restzucker: < 2,6 g/l
Séauregehalt: 3,5 g/l

10-15 Jahre
93 Punkte Decanter fur Jahrgang 2017.

© 2024 Max Piehl GmbH & Co. KG. Alle Rechte vorbehalten.



