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MAX PIEHL

WEIN- UND SPIRITUOSENIMPORT

Gruner Veltliner "Weingut Pleil"

Griner Veltliner "Weingut Pleil"

12209

Weingut Pleil

Osterreich

Weinviertel

100% Gruner Veltliner

weild

trocken

0.75 Liter

2024

Trauben, Saureregulatoren: Milchsaure; Antioxidationsmittel: L-Ascorbinsaure; Konservierungsstoffe: Sulfite;
Stabilisatoren: Metaweinsaure; Kohlendioxid.

13,0%

Frische, jugendliche Aromen in der Nase, im Gaumen mit ausgepragtem, pfeffrigem Veltlinercharakter, sehr
erfrischend mit schéner Wiirze und langem Abgang.

Die Weingarten werden nach den Richtlinien der "kontrollierten integrierten Produktion" bewirtschaftet. Die Reben
stehen auf Lossboden und werden unter Maligabe reduzierter Ertrage bewirtschaftet. Nach der Ernte erfolgt eine
kontrollierte Garung, gefolgt von einem kurzen Ausbau im Stahltank. Der Wein wird jung und frisch auf Flaschen
gefllt.

Die Familie Pleil betreibt seit Generationen Weinbau. Zur Zeit bewirtschaft Pleil rund 22 ha Weingartenflache nach
den Richtlinien der "kontrollierten integrierten Produktion". Wahrend sich der Senior, Josef Pleil, als Prasident des
Osterreichischen Weinbaus um alle Belange der nationalen Weinwirtschaft bemuht, sorgt der Junior, Christian Pleil,
flr beste Qualitat im Weingut. Um diesen Anforderungen auch gerecht zu werden, hat er nach der Matura in der
HBLA Klosterneuburg internationale Weinwirtschaft im Rahmen von Praxisaufenthalten kennen gelernt. So
praktizierte er in Deutschland/Franken, Kalifornien, Studafrika, und in Australien und bringt seine Erfahrungen sehr
erfolgreich im Weingut ein.

Ein vielseitiger Speisenbegleiter, der besonders gut zu Gerichten der Wiener Kiiche wie Schweinsbraten und
Schnitzel und zur "Jause" passt. Trinktemperatur: 8-10°C

Alkoholgehalt: 13,0%
Restzucker: 2,1 g/l
Séauregehalt: 5,3 g/l

3-4 Jahre
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