
Château Guilhem de Mestre Bordeaux AOP

Name: Château Guilhem de Mestre Bordeaux AOP
Artikel Nr.: 6124
Hersteller: Vignobles Ciroli
Herkunft: Frankreich
Region: Bordeaux
Rebsorte: 50% Merlot, 30% Cabernet Franc, 20% Cabernet Sauvignon
Farbe / Art: rot
Geschmack: trocken
Inhalt: 0.75 Liter
Jahrgang: 2022
Enthält: Sulfite
Alkoholgehalt: 13,5%
Beschreibung: Körperreich und vielschichtig mit fruchtigen Noten von Beeren und feinen Andeutungen von Gewürzen. Stoffig

mit schönem Abklang.
Herstellung: Die Lese findet ausschließlich per Hand statt. Das durchschnittliche Alter der Rebstöcke, die auf Sand- und

Kiesboden stehen, beträgt rund 25 Jahre. Nach der Ernte findet eine kontrollierte Gärung satt, bevor der Wein in
Eichenholzfässern ausgebaut wird.

Servier-
empfehlung:

Passt hervorragend zu Rind, Wild und Käse. Empfohlenene Trintemperatur ca. 16-18°C. Rund eine halbe
Stunde vor Genuss öffnen!

Analysewerte: Alkoholgehalt: 13,5%
Restzucker: 0,1 g/l
Säuregehalt: 3,1 g/l

Lagerfähigkeit: 7-8 Jahre
Auszeichnungen: Goldmedaille 70 Millions des Dégustateurs für Jahrgang 2022.
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