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Chateau La Borie Fleur de Vitrac AOC

Name:
Artikel Nr.:
Hersteller:
Herkunft:
Region:
Rebsorte:
Farbe / Art:
Geschmack:
Inhalt:
Jahrgang:
Enthalt:
Beschreibung:

Herstellung;:

Servier-
empfehlung:
Analysewerte:

Lagerfahigkeit:

Auszeichnungen:

BORDEAUX

Chateau La Borie Fleur de Vitrac AOC
6125

Chéateau La Borie

Frankreich

Bordeaux

56% Merlot, 36% Cabernet Sauvignon, 8% Cabernet Franc
rot

trocken

0.75 Liter

2021

Sulfite

Rubinrot im Glas. Am Gaumen ist der Wein fruchtbetont mit feinem Kérper, rund mit harmonisch eingebundenen
Tanninen und fruchtigen Noten von roten Friichten.

Anfang September werden die Trauben taglich auf den Stand ihrer Reife Uberprift und zum perfekten Reifegrad
umgehend geerntet. Die Ernte erfolgt mechanisch. Die Trauben werden auf dem Weingut einer kurzen
Mazerationszeit unterworfen, bevor die traditionelle Weinbereitung mit der Fermentierung bei kontrollierten
Temperaturen von 27-28°C in Edelstahlbehaltern fortgesetzt wird. Der Wein ruht im Anschluss einige Monate
bevor er auf Flaschen abgeflllt und vermarktet wird.

Wunderbar zu Geflligel, rotem Fleisch und reifen Kasesorten. Empfohlene Trinktemperatur 16-18°C.

Alkoholgehalt: 13,0%
Restzucker: < 2 g/l

ca. 4-5 Jahre
Goldmedaille Gilbert & Gaillard fir Jahrgang 2020 und 2021.
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