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Chateau La Croix Bonneau Montagne Saint-Emilion
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Artikel Nr.:
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Herkunft:
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Jahrgang:
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Beschreibung:

Herstellung;:
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Analysewerte:

Lagerfahigkeit:

Auszeichnungen:

AOC

Chéateau La Croix Bonneau Montagne Saint-Emilion AOC
6164

Chéateau La Croix Bonneau
Frankreich

Bordeaux

80% Merlot, 20% Cabernet Franc
rot

trocken

0.75 Liter

2022

Sulfite

14,5%

Mildes und feines Bordeaux-Rot in der Farbe. Fruchtbetontes Bouquet mit klassischer Montagne-Saint-Emilion
Note. Am Gaumen ausgwogen, harmonisch mit Aromen von roten Beeren bei insgesamt guter Frische.

Die im Schnitt stattliche 45 Jahre alten Reben stehen auf 22 Parzellen mit lehmhaltigen Kieselbéden und sind im
Guyot-System erzogen. Die Ernte erfolgt maschinell mit manueller Sortierung des Leseguts sowie manuellem
Entrappen vor der Pressung. Klassische Garung unter kontrollierten Temperaturen in traditionenellen
Zementtanks, gefolgt von einer Reifung der Weine im Edelstahltank, um die optimalen Fruchtnoten zu erhalten.

In Montagne Saint-Emilion bewirtschaften Sarah und Bruno Marchand rund 4 ha Rebflache, die auf den typischen,
lehmhaltigen Kieselbdden stehen. Qualitatsstreben mit Liebe zum Detail préagen die Weinbauphilosophie.

Ideal zu Ente, Lamm- oder Wildgerichten und auch mildem Ziegenkase. Empfohlene Trinktemperatur ca. 18°C.

Alkoholgehalt: 14,5%
Restzucker: 0,5 g/l
Sauregehalt: 3,4 g/l

ca. 7-10 Jahre
Goldmedaille Concours International de Lyon fir Jahrgang 2022.
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