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"Miss Lucy" Sauvignon Blanc Sémillon Pinot Gris
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"Miss Lucy" Sauvignon Blanc Sémillon Pinot Gris
12363

Springfield Estate

Sudafrika

Robertson Valley

Sauvignon Blanc, Sémillon, Pinot Gris

weild

trocken

0.75 Liter

2023

Sulfite

Kraftvoll und komplex, mit frischen Zitrusnoten, Andeutungen von Pampelmusen und mineralischen Noten,

insgesamt eine harmonische, terroirgepragte und sehr ausdrucksvolle Cuvée, die sich vor allem in Begleitung
erlesener Fischgerichte genielen |aft.

Die Entwicklung dieses einzigartigen Weines hat tber 10 Jahre gedauert, bevor er 2013 erstmalig produziert wurde.
Die Ernte wird Mitte Februar wahrend der Nacht durchgefiihrt. Die Trauben werden sanft gepresst und anschlieRend
in Edelstahltanks unter kontrollierten Temperaturen fermentiert. Seinen Namen verdankt dieser Wein einer
besonderen Fischart von der Kuste Siidafrikas, der Red Stumpnose mit dem feinen Spitznamen Miss Lucy.

Das Weingut Springfield Estate wird heute in der 4. Generation durch die engagierten Inhaber Jeanette und Abrie
Bruwer gefiihrt, deren Vorfahren franzdsische Hugenotten aus dem Loire-Tal waren und im Jahre 1688 nach
Sidafrika auswanderten. Springfield Estate befindet sich im Robertson Valley und ist von den Bergketten McGregor
und Langeberg umgeben. Das Klima kann in dieser Gegend sehr extrem sein; im Sommer werden es am Tage sehr
schnell 30°C, in der Nacht fallt die Temperatur dann auf 15°C wieder ab. Die Béden sind stark durch lehmhaltige
Erde, Kalkstein und Granit gepragt und damit vergleichbar mit den Bedingungen im franzésischen Sancerre-Gebiet.
Der Onologe Abrie Bruwer setzt auf niedrige Ertrage und den optimalen Reifegrad der Trauben, um im Lesegut die
typischen Eigenschaften des Terroirs zu erhalten. Aus dem gleichen Grund werden die Weine nur mit natirlichen
Hefen vergoren und auf Filtration ganzlich verzichtet.

Idealer Begleiter fir den Genuss von frischem Fisch, aber auch frischen Meeresfriichten oder Garnelenschwanzen!
Empfohlene Trinktemperatur 12°C.

Alkoholgehalt: 12,5%
Restzucker: 1,8 g/l
Sauregehalt: 7,5 g/l

ca. 4-5 Jahre
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