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Appassimento Ca Vittoria Puglia IGT
1350

Casa Vinicola Botter

Italien

Apulien

60% Negroamaro, 25% Merlot, 15% Primitivo
rot

halbtrocken

0.75 Liter

2024

Sulfite

14,5%

Feine Noten von getrockneten Friichten und Pflaumen, angenehme Wirzaromen und ein Hauch Schokolade.
Schon fruchtbetont, harmonisch und rund.

Die Trauben werden nach der Ernte fur eine Woche bis zehn Tage an der Luft getrocknet, um die Aromen, Saure
und den Fruchtzucker zu konzentrieren, wahrend der Wasseranteil verdunstet. Fermentation in rostfreien
Edelstahltanks bei streng kontrollierten Temperaturen mit anschlieRender Reifeperiode. Weitere Reifung auf den
Flaschen.

Das Weingut Casa Vinicola Botter wurde 1928 von Carlo Botter in Fossalta di Piave, 30 km norddstlich von
Venedig, gegriindet. Mit dem Einstieg der zweiten Generation, den S6hnen des Griinders Arnaldo, Enzo und
Giovanni 1958 wurden die Weine in Flaschen abgeflllt vertrieben. Heute wird Botter in dritter Generation von
verschiedenen Familienstdmmen geleitet, und der Exportanteil belauft sich auf rund 90% der Produktion in tber 40
Lander. Die Weine sind fur ein breites Publikum zugéanglich und offerieren ein ausgezeichnetes Preis-/Genuss-
Verhaltnis.

Zu intensiven Pasta-Gerichten, feinen italienischen Auflaufen oder dunklem Fleisch mit kraftigen SofRen.
Empfohlene Trinktemperatur 18°C.

Alkoholgehalt: 14,5%
Restzucker: 10,2 g/l
Séauregehalt: 5,9 g/l

ca. 3-4 Jahre
Goldmedaille Berliner Wein Trophy fiir Jahrgang 2014.
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