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Cacchiano"

Vin Santo del Chianti Classico DOC "Castello di Cacchiano"
1245

Castello di Cacchiano

Italien

Toscana

85% Malvasia del Chianti bianca, 5% Canaiolo

weil}

sufy

0.375 Liter

2004

Sulfite

14,0%

Feine Honignoten mit Anklangen von gerdsteten Mandeln, dabei Uiberraschend frisch, einfach wunderbar!

Das Terroir ist vorwiegend kalkhaltig und felsdurchsetzt mit hauptsachlich stdlicher Ausrichtung. Nach der Ernte im
Oktober werden die Trauben auf Holzdarren ausgebreitet und an der Luft getrocknet, wodurch sich Aromen- und
Zuckergehalt weiter konzentrieren. Im Dezember werden die Trauben gepresst und fermentiert. Im Anschluss lagert
der Wein 7 Jahre lang in traditionellen kleinen Eichenfassern, sogenannten Caratelli mit 50-150I
Fassungsvermdgen.

Das Castello von Cacchiano liegt im Herzen des Chianti und wurde bereits im 10. Jahrhundert von der Familie
Ricasoli, einer adeligen Familie mit langobardischem Ursprung, gegriindet. Es befindet sich seit tiber 1000 Jahren
im Besitz der Familie. Heute bewirtschaftet Giovanni Ricasoli-Firidolfi in der Produktionszone Monti in Gaiole in der
Nahe von Siena rund 31 Hektar auf Hohenlagen von 380-420 Metern (.d.M. auf vorwiegend kalkhaltigen,
mittelschweren und felsdurchsetzten, fruchtbaren Béden mit zumeist siidlicher Ausrichtung. Die Pflanzdichte pro ha
variiert zwischen 3300 Reben/ha in den alten, vom Beginn der 1970er Jahre stammenden Anlagen und 5000-9000
Reben/ha in den neueren, in den 1990er und 2000er Jahren angelegten Parzellen. Seine Weinbauphiliosphie
beschreibt Giovanni Ricasoli-Firidolfi mit Identitat, Engagement und Herz fiir das einzigartige Terroir und Mikroklima,
die Reben und nicht zuletzt die Familientradition, die in diesem Gebiet schon so lange verwurzelt ist.

Wunderbar zu feinem Blauschimmelkase wie Gorgonzola oder hochwertigen Desserts. Leicht gekuhlt einer der
Besten Vin Santos Uberhaupt.

Alkoholgehalt: 14,0%
Restzucker: 189,7 g/l
Sauregehalt: 7,5 g/l

ca. 20 Jahre
96 Punkte Robert Parker fir Jahrgang 2006.
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