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Pecorino "Caleo" Abruzzo IGT

ALE©

Pecorino "Caleo" Abruzzo IGT
2145

Casa Vinicola Botter

Italien

Abruzzen

Pecorino

weifd

trocken

0.75 Liter

2024

Sulfite

13,0%

Hell, fast klar im Glas. Knackig frisch und aromatisch mit herrlicher Frucht.

Die Reben wachsen in selektierten Lagen mit hoher Sonneneinwirkung. Nach einer sanften Pressung wird der
Most 15-20 Tage bei kontrollierten Temperaturen von 17-18°C in Edelstahltanks fermentiert. Nach der Abfiillung
auf Flaschen folgt eine kurze Ruhephase bevor der Wein flr den Verkauf freigegeben wird.

Das Weingut Casa Vinicola Botter wurde 1928 von Carlo Botter in Fossalta di Piave, 30 km norddstlich von
Venedig, gegriindet. Mit dem Einstieg der zweiten Generation, den Séhnen des Griinders Arnaldo, Enzo und
Giovanni 1958 wurden die Weine in Flaschen abgeflllt vertrieben. Heute wird Botter in dritter Generation von
verschiedenen Familienstdmmen geleitet, und der Exportanteil belauft sich auf rund 90% der Produktion in tber
40 Lander. Die Weine sind fur ein breites Publikum zugéanglich und offerieren ein ausgezeichnetes Preis-/Genuss-
Verhaltnis.

Ein Genuss auf der Terrasse, als Aperitif oder zu Fischgerichten. Trinktemperatur 10-12°C.

Alkoholgehalt: 13,0%
Restzucker: 6,0 g/l
Sauregehalt: 5,8 g/l

ca. 3 Jahre
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