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Rioja "El Coto" Blanco Semidulce DOCa
9214

El Coto de Rioja

Spanien

Rioja

55% Chardonnay, 45% Viura

weild

halbtrocken

0.75 Liter

2022

Sulfite

Feinherb mit tropischen Aromen von Ananas und Zitrusfriichten, Gberraschend frisch und rund. Ein fruchtbetonter
Wein mit zarten Anklangen von Honig.

Die speziell fur diesen Wein von den besten Lagen ausgewahlten Trauben werden bei niedrigen Temperaturen
gepresst und durch Trockeneis vor Oxidation geschitzt. Der Most wird statisch geklart und die Rebsorten werden
separat bei kontrollierten Temperaturen von 16°C fermentiert. Sobald der Most eine Balance zwischen Geschmack
und Zuckergehalt erreicht hat, wird die Fermentation durch niedrige Temperaturen und den Einsatz von Trockeneis
gestoppt.

Bereits im Jahr 1970 erntet “El Coto de Rioja” seine ersten Trauben in der Rioja, die ersten Weine kommen jedoch
nicht vor 1975 auf den Markt. Die urspriingliche Kellerei liegt in Oyén im Stdosten der Rioja Alavesa und ist noch
heute in Betrieb. Durch den hohen Qualitdtsanspruch, stete Innovation und Weiterentwicklung schafft es ,El Coto de
Rioja“ sich im Jahr 2000 als spanischer Marktfiihrer in den Kategorien Crianza und Reserva zu etablieren, diese
Position kann das Unternehmen bis heute fir sich beanspruchen. Die Kellereianlagen wurden tber die Jahre
regelmanig modernisiert und erweitert: mittlerweile verfiigt EI Coto Uber 12 Gebaude, die von ihren Gegebenheiten
jeweils auf die Verarbeitung einer bestimmten Sorte Wein ausgelegt sind. Mit iber 730 ha eigener Rebflachen ist El
Coto ein bedeutender Weinanbaubetrieb in der DOC Rioja.

Exzellent zu Entrées und Appetizern, Kase und frischen Friichten sowie zum Dessert. Empfohlene
Serviertemperatur 7-8°C.

Alkoholgehalt: 11,0%
Restzucker: > 4,0 g/l
Sauregehalt: 3,5 g/l

ca. 3-5 Jahre
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