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Rioja "El Coto" Chardonnay 875m

Rioja "El Coto" Chardonnay 875m
9216

El Coto de Rioja

Spanien

Rioja

Chardonnay

weil}

trocken

0.75 Liter

2024

Sulfite

12,0%

Eleganter Chardonnay mit ausdrucksvoller Frucht sowie subtilen Anklangen von Ananas. Aromatisch komplex,
finessereich und samtig fein.

Die besondere Hohe der Weinberge der Finca Carbonera von bis zu 875m geben diesem Chardonnay seinen
Namen. Sie stellen den héchsten Weinberg der Rioja dar. Die Trauben werden kalt mazeriert und sanft gepresst,
der Kontakt mit Sauerstoff wird zu diesem Zeitpunkt weitgehend vermieden. Die Garung erfolgt bei kontrollierten
Temperaturen von 16°C, um das maximale Aromapotenzial des Chardonnays zu entfalten. Fir die Fermentation
werden neue, ungerostete Fasser aus franzosischer Eiche verwendet. Die Hefen werden wahrend des
Garungsprozess aufgerihrt, wodurch der Wein seine Fruchtigkeit erhalt und zusatzlich an Komplexitat gewinnt.

Bereits im Jahr 1970 erntet “El Coto de Rioja” seine ersten Trauben in der Rioja, die ersten Weine kommen jedoch
nicht vor 1975 auf den Markt. Die urspriingliche Kellerei liegt in Oyén im Siidosten der Rioja Alavesa und ist noch
heute in Betrieb. Durch den hohen Qualitdtsanspruch, stete Innovation und Weiterentwicklung schafft es ,El Coto de
Rioja“ sich im Jahr 2000 als spanischer Marktfiihrer in den Kategorien Crianza und Reserva zu etablieren, diese
Position kann das Unternehmen bis heute flr sich beanspruchen. Die Kellereianlagen wurden tber die Jahre
regelmaRig modernisiert und erweitert: mittlerweile verfiigt El Coto iber 12 Gebaude, die von ihren Gegebenheiten
jeweils auf die Verarbeitung einer bestimmten Sorte Wein ausgelegt sind. Mit Uber 730 ha eigener Rebflachen ist El
Coto ein bedeutender Weinanbaubetrieb in der DOC Rioja.

Ausgezeichnet zu frischem Fisch, Meeresfriichten oder einer herzhaften Paté. Empfohlene Trinktemperatur
10-12°C.

Alkoholgehalt: 12,0%
Restzucker: <4,0 g/l
Sauregehalt: 3,5 g/l

ca. 3-5 Jahre
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