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Pistacchio Liquore Bottega - 17% Vol.

3154

Bottega Spa

Italien

Veneto

trocken

0.5

Pistazien

17,0%

Intensives Pistazienaroma mit einem zarten Hauch von Mandeln. Weich, rund und zart. Laktosefrei!

Pistazien sind die Friichte einer urspriinglich im Nahen Osten beheimateten Pflanze, die jetzt spontan auf dem
sizilianischen Vulkan Atna wachst. Die Pistazien stammen ausschlieRlich von Sizilien und werden auf traditionelle
Art zu einer Paste verarbeitet, die alle wertvollen Eigenschaften der Pistazie bewahrt. Die Paste wird dann
fachmannisch mit Alkohol, Wasser und Zucker gemischt, wodurch ein cremiger, runder, samtiger Likor mit einem
intensiven und berauschenden Aroma sizilianischer Pistazien entsteht. Mit einem letzten Hauch von Grappa gewinnt
die Crema di Pistacchio Bottega ein besonders Aroma, das sie einzigartig und unverwechselbar macht.

Distilleria Bottega wurde 1977 von Aldo und Rosina Bottega gegrindet und kurze Zeit spater nach Pianzano di
Godega verlegt. Bereits nach 6 Jahren wurde die Geschéaftsfuhrung nach dem Tod des Vaters durch den damals 19-
jahrigen Sohn, Sandro Bottega, tibernommen. Durch ein innovatives Destillationssystem erlangte die Destille in der
Folge weltweite Anerkennung, da ihre Grappen dadurch weniger Alkohol enthielten und vergleichsweise weicher und
feiner waren. Zehn Jahre nach der Griindung beginnt das Unternehmen seine Produkte ins Ausland zu exportieren,
spater wird das Portfolio um Prosecco erweitert. Dank des Ideenreichtums und kreativem Verpackungs-Designs ist
Bottega heute international zu einer renommierten Marke geworden!

Geeignet als Digestif, als Zutat von Cocktails oder als Nachtisch, wie z.B. Panna Cotta. Serviertemperatur 3°C.

Alkoholgehalt: 17,0%
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