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Appassimento Negroamaro Passito Salento IGT
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PASSIONE DI
CORTE

Appassimento Negroamaro Passito Salento IGT
2071

Contri Spumanti
Italien

Salento

100% Negroamaro
rot

halbtrocken

0.75

2016

Sulfite

Intensive Aromen von Uberreifen Beeren und Pflaumen. Atherische Diifte von Lakritz, Schokolade und schlieRlich
Nuancen von suiien Gewlrzen. Vollmundig und kraftig mit weichen, reifen Tanninen und einer ausgewogenen
Struktur.

Die Rebstdcke stehen auf sonnenverwéhnten Hangen unweit von der Mittelmeerkiste. Die Béden sind
hauptsachlich lehmig mit kalkhaltiger Struktur, durchzogen von steinigen, mineralienreichen, roten Erdschichten.
Die Ernte findet Ende September und Anfang Oktober statt, nachdem die reifen Trauben am Rebstock getrocknet
sind. Die Trauben werden sanft gepresst und mazeriert, um die Farbe und die weichen Tannine zu extrahieren.
Garung bei kontrollierter Temperatur in Edelstahltanks unter standigem Umpumpen. Der Wein ruht fur kurze Zeit
in Stahltanks, bevor er auf Flaschen geftillt wird.

Perfekt zu Gerichten mit rotem Fleisch, Wild oder wiirzigem Kése. Empfohlene Serviertemperatur ca. 18-20°C.

Alkoholgehalt: 14,0%
Restzucker: 15 g/l
Sauregehalt: 6,2 g/l

ca. 4-5 Jahre
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