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Chéateau La Branne Cru Bourgeois Supérieur Médoc AOC
6194

Chateau La Branne

Frankreich

Bordeaux

60% Cabernet Sauvignon, 38% Merlot, 2% Petit Verdot
rot

trocken

0.75 Liter

2018

Sulfite

13,5%

Wunderbar ausdrucksvoller Wein mit Andeutungen reifer Waldbeeren, feiner Vanille und perfekt gerdstetem Toast.
GroRartige Komplexitat, kraftig mit klassischer, dichter Frucht und feiner Balance.

Die Familie Videau legt grof3en Wert auf ihre nachhaltige Arbeit. Traditionelle Weinbereitung der einzelnen
Rebsorten mit temperaturkontrollierter Fermentation in Edelstahltanks. Erst nach der Garung erfolgt die
Assemblage der verschiedenen Rebsorten. Die junge Cuvée reift danach viele Monate in Eichenholzfassern bis
zur Abfiillung und Vermarktung.

Chéateau La Branne liegt im renommierten Weindorf Bégadan auf der Halbinsel Médoc, 70km nérdlich von
Bordeaux, wo sich die Weinberge zwischen der Gironde-Miindung und dem Atlantik erstrecken. Zu Beginn besaf}
das Familienweingut von Philippe Videau lediglich 2 ha Rebflachen. Seit 1986 wurde die Rebflache auf insgesamt
25 ha mit einer Vielfalt komplementarer Boéden und Terroirs erganzt.

Ideal zu saftigem Rindfleisch, Ente oder gereiftem Kase. Empfohlene Trinktemperatur ca. 20°C.

Alkoholgehalt: 13,5%
Restzucker: < 0,1 g/l
Séauregehalt: 3,4 g/l
ca. 10-12 Jahre

Goldmedaille Challenge International du Vin fir 2018, Goldmedaille Japan Women's Wine Awards fir 2018,
Silbermedaille Concours des Grands Vins de France a Macon fiir 2018.
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