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Bargemone "Libre" Rosé Couteaux d'Aix en
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Provence AOP

¥4
P2 [
BARGEMONE

Bargemone "Libre" Rosé Couteaux d'Aix en Provence AOP
5053

La Bargemone

Frankreich

Couteaux d'Aix en Provence

50% Grenache, 30% Syrah, 20% Cinsault
rose

trocken

0.75 Liter

2024

Sulfite

13,0%

In der Nase intensive Aromen von weif3en Pfirsichen und Grapefruit. Am Gaumen fruchtig-elegant und weich, frisch
und rund mit feinem, bleibendem Nachhall.

Die Weinberge von La Bargemone bestehen aus steinigen Lehm- und Kalksteinbéden. Das vorherrschende
mediterrane Klima ist sonnig und trocken, der Mistral-Wind halt die Reben kihl und schitzt vor Krankheiten. Die
Trauben werden nachts geerntet, um ihre Frische zu bewahren. Die Frichte werden gekuhlt und sanft gepresst.
Der Most lagert fiinf Tage lang bei 2°C in Tanks, bevor die Fermentation bei kontrollierten 16°C erfolgt. Die
Rebsorten werden separat vinifiziert und anschlieBend zur Cuvée assembliert und auf Flaschen gefullt.

La Bargemone ist ein Weingut mit 61 Hektar Rebflachen mit relativ homogenen Terroirs und ist umgeben von
wilder Natur, wodurch die Weinberge in ein artenreiches Okosystem aus Wildtieren, Flora und Fauna eingebunden
sind. Auf den Einsatz von Pestiziden wird ganzlich verzichtet, der Weinanbau erfolgt zu 100% biologisch und im
Einklang mit der Natur. Optisch wird das Weingut durch das jahrhundertealte Gebaude aus Templer-Zeiten, die
Commanderie, gepragt.

Schon zu Kaninchen, Lammkarrée mit Krautern der Provence oder Wolfsbarsch. Empfohlene Trinktemperatur
12°C.

Alkoholgehalt: 13,0%
Restzucker: 1,39 g/l
Séauregehalt: 3,33 g/l

ca. 3-5 Jahre
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