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WEIN- UND SPIRITUOSENIMPORT

Fritz Steitz Rosé No 5 QbA

Fritz Steitz Rosé No 5 QbA
20000

Weinhof Steitz
Deutschland

Rheinhessen

60% Spatburgunder, 40% Portugieser
rose

halbtrocken

0.75 Liter

2024

Sulfite

11,5%

Der wunderbare Rosé No 5 ist elegant, schlank und knackig-frisch. Typisch lachsfarben mit Aromen roter Friichte
wie Himbeeren, Kirschen und Erdbeeren gepaart mit dezenter Wiirze und feiner Saure.

Die Parzellen des Spatburgunders und des Portugieser befinden sich im Anbaugebiet Nahe auf sandigen
Kiesbdden mit hohem Quarzanteil. Die Trauben werden in perfekter Reife geerntet und nach kurzer Mazeration
schonend verarbeitet und gepresst. Die Fermentation erfolgt in Edelstahltanks unter streng kontrollierten
Temperaturen. Der junge Wein ruht bis ins neue Jahr auf den Hefen, um seine Stabilitat und Balance zu erlangen.

Die Familie Steitz lebt seit flinf Generationen in Badenheim im Westen Rheinhessens und kultiviert auf einer
Vielzahl verschiedener Béden auf rund 15 ha Anbauflache in den Anbaugebieten Rheinhessen und Nahe
hervorragende Weine. Der Fokus ihrer gewissenhaften Arbeit im Weinberg liegt auf der Nachhaltigkeit und der
besonderen Qualitat ihrer Produkte.

Ein groRartiger Terrassenwein! Auch in Kombination mit Gemuse, Gefligel oder mediteranen Speisen ein feiner
Genuss. Empfohlene Trinktemperatur 8-14°C.

Alkoholgehalt: 11,5%

Restzucker: 11,2 g/l

Sauregehalt: 5,4 g/l

ca. 2-3 Jahre
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