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WEIN- UND SPIRITUOSENIMPORT

"Canallas" rosado Valencia D.O.P

"Canallas" rosado Valencia D.O.P

9266

Bodegas Arraez

Spanien

Valencia

100% Bobal

rosé

trocken

0.75 Liter

2025

Sulfite

12,5%

Zart roséfarben im Glas. Intensive Fruchtaromen von Himbeeren und Erdbeeren mit floralen Nuancen. Am
Gaumen fruchtig und ausgewogen mit guter Struktur. Frisch und elegant im Abgang.

Die Weinberge bestehen aus kalk- und lehmhaltigen Bdden. Beim Anbau der Rebstdcke wird komplett auf den
Einsatz von Pestiziden verzichtet. Die reifen Trauben werden nachts geerntet und nach der schonenden Pressung
bei 14°C Uber 20 Tage fermentiert. Der junge Wein wird frih auf Flaschen gefiillt, um seine fruchtigen Aromen und
die spritzige Frische zu erhalten.

Das Familienweingut Bodegas Arraez wurde bereits 1950 gegriindet und wird heute in dritter Generation von Toni
Arraez geflihrt. Auf rund 80 ha Rebflachen entstehen hier fruchtbetonte, leicht zugangliche und dennoch
individuelle Weine, die ein breites Publikum ansprechen. Der unkonventionellen Philosophie des Weinguts
entsprechen neben der Stilistik auch die originellen, unverwechselbaren Etiketten.

Ein schoner Begleiter von Nudelgerichten, der asiatischen Kuiche, Geflugel oder Aufschnitt. Empfohlene
Serviertemperatur 10-12°C.

Alkoholgehalt: 12,5%
Restzucker: 3,9 g/l
Séauregehalt: 5,4 g/l

ca. 2-3 Jahre
Silbermedaille Catavinum 2026.
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