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Valdo Purg Blanc de Blancs Alcohol Free
3227

Valdo

Italien

Friaul

Glera, Chardonnay
weild und prickelnd
halbtrocken

0.75 Liter

Sulfite

0,0%

Im Glas hellgelb. Noten von Apfeln und weiRen Bliiten mit feinen Zitrusnuancen. Harmonisch und vollmundig, mit
angenehmer Struktur und lebendiger Saure.

Weillweinvinifikation ohne Maischekontakt. Fermentation bei kontrollierten Temperaturen in Edelstahltanks bei
16°C. Entalkoholisierung unter Vakuum in einer Destillationskolonne mit schonender Niedrigtemperaturerwarmung
(361137 °C).

Spumanti Valdo wurde 1926 in Valdobbiadene auf Veranlassung der Erzeuger von Proseccotrauben der Gegend
unter dem Namen "Societa Anonima Vini Superiori" gegriindet. In den vierziger Jahren wurde die Firma von der
Familie Bolla aus Verona Gbernommen. Der Betrieb erhielt einen neuen Namen und nannte sich fortan "Spumanti
Valdo". Die Kellerei Valdo, die immer groRten Wert auf die besten 6nologischen Traditionen gelegt hat, konnte
schon bald eine ausgezeichnete Stellung auf dem Markt der Schaumwein- und Proseccoerzeuger erobern. In den
neunziger Jahren durchlebte der Betrieb eine Neustrukturierung. Als Ergebnis zahlt Valdo heute zu den besten und
gefragtesten Proseccoerzeugern in Italien und im Ausland.

Ideal als Aperitif, zu leichten Speisen oder fur sich. Empfohlene Trinktemperatur 8-10°C.

Alkoholgehalt: 0,0%
Restzucker: 45 g/l
Sauregehalt: 5,5 g/l

ca. 2 Jahre

© 2026 Max Piehl GmbH & Co. KG. Alle Rechte vorbehalten.



